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Creciendo Contigo

CURSO Food Defense
(Defensa de los alimentos)

Al término del curso el participante obtendra las competencias requeridas para aplicar las
técnicas para la implementacién de planes defensa de los alimentos (Food Defense) y manejo
de crisis, considerando los estandares voluntarios que aplique la empresa de alimentos.

CONTENIDOS.

Modulo 1:

Conceptos Generales: Food Protection-Food Safety-Food Fraud

Ley de Bioterrorismo

Marco regulatorio internacional

Food Defense como parte de la Proteccion Alimentaria y su integracion a los estandares
voluntarios: BRC, IFS, FSSC 22000

Modulo 2:

Equipo de Food Defense

Roles y Responsabilidades

Analisis de vulnerabilidades y amenazas como base de la implementacion
Consideraciones generales de infraestructura de la planta

Descripcion de planta seguridad exterior e interior

Andlisis de la seguridad de las operaciones

Evaluar para disenar el plan de Defensa Alimentaria

Médulo 3:

Aplicacion de herramientas de gestion: PLAN BUILDER, Employee FIRST, ALERT
Evaluacién de Amenazas y Puntos Criticos de Control (TACCP)

Manejo Operacional de Riesgo (MRO)

Avanzando en el disefio del plan de Defensa Alimentaria

Conceptos de Crisis y Emergencia

Elaboraciéon de un Procedimiento de Manejo de Crisis

Elaborando un plan de Crisis

16 horas
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